
12/03/2018       

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

02-avr-18 03-avr-18 04-avr-18 05-avr-18 06-avr-18

LUNDI DE Pâques

HORS D'ŒUVRE
RADIS                                

CAROTTES RAPEES

TABOULE AUX AGRUMES                      

BETTERAVE ROUGE
PATE DE CAMPAGNE                                    

CONCOMBRE EN SALADE                       

TOMATE VINAIGRETTE

PASTEQUE                                          

SALADE DE POMMES DE TERRE 

S/PORC

PLAT PRINCIPAL
SAUTE DE BŒUF AU JUS                 

CORDON BLEU

EMINCE DE VOLAILLE SAUCE 

SUPREME                                               

RAVIOLIS

 ROTI DE DINDE
NUGGETS DE POULET                     

JAMBON BRAISE

FILET DE POISSON SAUCE CITRON                                                                  

OMELETTE

PLAT 

D'ACCOMPAGNEMENT

POMMES ROSTIES                  

COURGETTES

HARICOTS VERTS                                         

SALADE VERTE                                                    

PUREE

RIZ
SEMOULE                                                     

CHOU FLEUR 

RATATOUILLE                                    

PATES

PETIT SUISSE SUCRE                                                

TOMME NOIRE

FROMAGE BLANC SUCRE                      

PETIT MOULE AUX NOIX 
 YAOURT NATURE SUCRE

SAINT NECTAIRE                   

YAOURT AROMATISE               

EMMENTAL                                    

FLAN VANILLE NAPPE CARAMEL

FRUIT DE SAISONS                                        

COMPOTE DE FRUITS

PATISSERIE                                            

FRUIT DE SAISON 

MOUSSE AU CHOCOLAT                               

FRUIT DE SAISON

PECHE AUX AMANDES                    

FRUIT DE SAISON

GOUTER

LAIT CHOCOLAT                     

POMME                              

GALETTE 

QUATRE QUART                                                     

LAITAGE                                             

FRUIT

JUS DE POMME                                        

PAIN + SAMOS

PAIN + PATE A TARTINER                      

JUS D'ORANGE

LAITAGE                                                 

MOELLEUX AU CHOCOLAT                                     

POMME

MENUS DU 02 AVRIL AU 06 AVRIL 2018

PLATS 

PRODUIT LAITIER OU 

DESSERT

SEMAINE 1  St Louis Ste Thérèse 

L'EQUIPE RESTAURATION  VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT



12/03/2018       

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

09-avr-18 10-avr-18 11-avr-18 12-avr-18 13-avr-18

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

HORS D'ŒUVRE
BETTERAVE MIMOSA                    

CELERI REMOULADE

PASTEQUE                          

SAUCISSON SEC + BEURRE

CAROTTES RAPEES                       

SURIMI MAYONNAISE

HURE VINAIGRETTE                       

MELON

PLAT PRINCIPAL
CHIPOLATAS                          

TARTE AU FROMAGE

ESCALOPE DE VOLAILLE                

TOMATE FARCIE
ROTI DE PORC                       CORDON BLEU           BOLOGNAISE

FILET DE POISSON SAUCE                                 

ROTI DE DINDE

PLAT 

D'ACCOMPAGNEMENT

POMMES DE TERRE SAUTEES                                              

SALADE VERTE                          

HARICOTS  VERTS

BOULGHOUR                                            

BLETTES AU GRATIN
RIZ AU PETITS LEGUMES                           

RATATOUILLE                              

SALADE VERTE                                

PATES

POMMES VAPEUR                             

JARDINIERE AU JUS                                           

YAOURT NATURE SUCRE                                    

GOUDA

PETIT SUISSE SUCRE                             

FROMAGE
MIMOLETTE

SAINT PAULIN                                 

FLAN NAPPEE CARAMEL

YAOURT AROMATISE               

TOMME NOIRE

COMPOTE                                          

FRUIT DE SAISON

MOUSSE AU CHOCOLAT                   

FRUIT DE SAISON
FRUIT DE SAISON

PATISSERIE                                     

ANANAS FRAIS

FROMAGE BLANC SUCRE                                          

FRUIT DE SAISON 

GOUTER

LAIT CHOCOLAT                                        

COMPOTE                                      

GALETTE

PAIN + CONFITURE                                  

LAITAGE

PAIN D'EPICES + CHOCOLAT                       

FRUIT

LAITAGE                                             

BISCUITS ROULE                                            

JUS DE POMMES

PAIN + PATE A TARTINER                        

JUS D'ORANGE

PRODUIT LAITIER OU 

DESSERT

PLATS 

SEMAINE 2  St Louis Ste Thérèse 

MENUS DU 09 AU 13 AVRIL 2018

L'EQUIPE RESTAURATION  VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT



12/03/2018       

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

16-avr-18 17-avr-18 18-avr-18 19-avr-18 20-avr-18

VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES VACANCES

HORS D'ŒUVRE

BETTERAVE RAPEE CITRON ET HUILE 

D'OLIVE                        TERRINE 

DE POISSON

MELON                                            

SAUCISSON A L'AIL + CORNICHON

SALADE VERTE SURIMI                             

CAROTTES VINAIGRETTE

      RADIS BEURRE                     

ŒUF DUR MAYONNAISE

PLAT PRINCIPAL
PAUPIETTE FORESTIERE                

TARTE AU FROMAGE

FILET DE LIEU SAUCE SAFRAN     

CORDON BLEU
HACHIS PARMENTIER

SAUTE DE PORC                   

CROQUE MONSIEUR                                   

ROTI DE DINDE

POISSON PANE                       

MOUSSAKA

PLAT 

D'ACCOMPAGNEMENT

CORDIALE DE LEGUMES                        

SALADE                                      

RIZ

CAROTTES                              

SEMOULE
SALADE VERTE

SALSIFIS                             

SALADE VERTE                              

PATES

PUREE                                                      

SALADE VERTE                

HARICOTS BEURRE

CREME PRALINE                          

GOUDA

VACHE QUI RIT                                

YAOURT NATURE SUCRE
  FROMAGE BLANC SUCRE       

PETIT MOULE                             

YAOURT AROMATISE      

CAMEMBERT                                                   

PETIT SUISSE SUCRE

FRUIT DE SAISON                                 

ANANAS AU SIROP

FRUIT DE SAISON                          

COMPOTE
FRUIT DE SAISON               

PECHE AU SIROP                     

FRUITS DE SAISON

MOUSSE AU CHOCOLAT                          

PATISSERIE

GOUTER
PAIN +  BARRE DE CHOCOLAT             

JUS DE POMMES

LAITAGE                                      

BANANE                                       

QUATRE QUART

PAIN + CONFITURE                  

COMPOTE

PAIN +  PATE A TARTINER                

JUS D'ORANGE

LAITAGE                                        

MOELLEUX CHOCOLAT                

POMME

PRODUIT LAITIER OU 

DESSERT

SEMAINE 3  St Louis Ste Thérèse 

MENUS DU 16 AU 20 AVRIL 2018

PLATS 

L'EQUIPE RESTAURATION  VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT



12/03/2018       

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

23-avr-18 24-avr-18 25-avr-18 26-avr-18 27-avr-18

HORS D'ŒUVRE
POMELOS                                   

RADIS BEURRE

PATE DE CAMPAGNE                             

SURIMI

SALADE AU THON                                 

MACEDOINE MAYONNAISE

 MELON                                   

TOMATES CIBOULETTE

PLAT PRINCIPAL
TOMATE FARCIE                        

CREPE JAMBON EMMENTAL

CUISSE DE POULET                         

LASAGNE
ROTI DE PORC AU JUS              

STEAK HACHE DE BOEUF                

QUICHE LORRAINE

PAUPIETTE DE SAUMON                        

OMELETTE

PLAT 

D'ACCOMPAGNEMENT

RIZ                                                 

BROCOLIS 

HARICOTS VERTS                     

SALADE VERTE                           

POLENTA

BOULGHOUR

FRITES                                         

SALADE VERTE                  

COURGETTES

TAGLIATELLES                           

RATATOUILLE

FROMAGE                                    

FLAN CHOCOLAT

EDAM                                                            

YAOURT NATURE SUCRE

CAMEMBERT                               

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

MIMOLETTE                               

FROMAGE BLANC SUCRE

PETIT SUISSE SUCRE                                  

GOUDA

COMPOTE                                        

FRUIT DE SAISON

SEMOULE AU LAIT                           

FRUIT DE SAISON

PECHE AU SIROP                               

FRUIT DE SAISON

COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP                                               

FRUIT DE SAISON

GOUTER
PAIN + CONFITURE                        

JUS DE POMMES

LAIT CHOCOLAT                   

COMPOTE                                  

QUATRE QUART

GALETTE BRETONNE                   

BANANE                                           

LAITAGE 

JUS D'ORANGE                               

PAIN     +    VACHE QUI RIT

PAIN +  EMMENTAL                       

JUS DE POMMES

SEMAINE 4  St Louis Ste Thérèse 

MENUS DU 23 AU 27 AVRIL 2018

PLATS 

PRODUIT LAITIER OU 

DESSERT

L'EQUIPE RESTAURATION  VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT



12/03/2018       

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

30-avr-18 01-mai-18 02-mai-18 03-mai-18 04-mai-18

FETE DU TRAVAIL

HORS D'ŒUVRE
POMELOS                                     

THON VINAIGRETTE

TERRINE DE POISSON                         

TOMATE VINAIGRETTE
CONCOMBRE AU FROMAGE BLANC

PASTEQUE                             

SALADE DE POMMES DE TERRE

CELERI SAUCE COCKTAIL                             

SAUCISSON SEC + BEURRE

PLAT PRINCIPAL
EMINCE DE VOLAILLE              

ROTI DE PORC

BOULETTES DE BOEUF                       

CROQUE MONSIEUR
PAVE DE POISSON PANE ET CITRON                                              

SAUTE DE PORC CHARCUTIERE     

POULET ROTI 

BRANDADE DE POISSON                    

JAMBON BLANC

PLAT 

D'ACCOMPAGNEMENT

TOMATES PROVENCALES          

PATES

FRITES                                                                                                

BLETTES                                       

SALADE VERTE

                                         

RATATOUILLE

CHOU FLEUR SAUTE              

SEMOULE

SALADE VERTE             HARICOTS 

VERTS                                          

RIZ

TOMME NOIRE                             

YAOURT NATURE SUCRE

GOUDA                                          

FROMAGE BLANC SUCRE
CREME VANILLE

EMMENTAL                                

YAOURT AROMATISE

MIMOLETTE                                    

PETIT SUISSE SUCRE

FRUIT DE SAISON              

COMPOTE 

ANANAS AU SIROP                           

FRUIT DE SAISON

PATISSERIE                                       

FRUIT DE SAISON

FRUIT                                            

CREME CARAMEL

GOUTER
QUATRE QUART                                  

CREME DESSERT CHOCOLAT  POMME

JUS D'ORANGE                       

COMPOTE                                

MADELEINE

PAIN + CONFITURE                    

LAITAGE

CHOCOLAT                               

BANANE                                   

LAITAGE

JUS DE POMME                                

PAIN + FROMAGE A TARTINER

PRODUIT LAITIER OU 

DESSERT

SEMAINE 5  St Louis Ste Thérèse 

PLATS 

MENUS DU 30 AVRIL AU 04 MAI 2018

L'EQUIPE RESTAURATION  VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT


